Céleri rapé - Sauce facon remoulade
Boulettes au boeufQ - Sauce tomate

Riz Bio Pilaf &
Camembert Bio @
Pomme VER@

Melon
Réti de dindeO - Sauce barbecue

Penne Bio & - emmental Bio r4pé @

Gouda Bio o)
Créme dessert au chocolat

Pizza au fromage

Coeur de ble Bioa la vache qui rit,champignons facon risotto @
Edam Bio @

Banane Bio @

Tzatziki
Beianet de calamars a la romaine -, mayonnaise

Epinards a la Bé&chamel - Pommes de terre vapeur
Mimolette Bio @
Géteau du chef 3 la vanille©

Vendredi

Ociia @, O ) sk ) ) Menus susceptibles de variation selon les approvisionnements.,
Origine France =~ Bio %% Produit labellise = Plat signature ; Se référer au bon de livraison pour avoir I'origine des viandes servies



Carottes rapées - Vinaigrette

Curry de légumes (courgettes, poivrons, carottes, pois chiches)
Semoule Bio @

Pointe de brie Bio

Liégeois chocolat

P&té de campagne issu de porc Label Rouge@ -, cornichons

Filet de colin d'Alaska MSC® - Sauce aurore
3l
ruree ue pommes de terre et butternut

Yaourt sucré vrac (régional) ©
Raisin blanc

Tomates - Vinaigrette

[R6ti de dinde®)

Coguinettes dio % - emmental Bio rapé @
Mimolette Bio @

Banane Bio D

Salade verte - Vinaigrette
Escalope de pouletO - Sauce aux herbes de Provence

Pommes de terre Béchamel -, emmental rapé
Cantal A0P@
Gateau du chef aux pommesO

Vendredi

® @ O . 'y} . Menus susceptibles de variation selon les approvisionnements.
® nio @ produit labellise € Régional U origine France & plat signature Se référer au bon de livraison pour avoir I'origine des viandes servies



@

T7+ INCHEVILLE ®
8/09/2026 ay, 02/10/2026

Menu

e @ Bu %

Haricots beurre Bio - Vinaigrette
Pavé de merlu MSC® - Sauce créme pabrika

Riz Bio Pilaf @
Edam Bio @
Cocktail de fruits

| Concombre - Vinaigrette ciboulette
| Sauté de poulet - Sauce au currv doux

il Semoule Bio Eo)
| Coulommiers
Créme dessert au chocolat

Céleri rapé - Sauce facon remoulade

Pastachiches (pois chiches) HVE, sauce basquaise - emmental Bio rapé
Saint Paulin
Donuts

ol

Nems de légumes
R6ti de porc issu de porc Label Rouge@’o - Sauce Normande

Carottes Bio &
Suisse sucré
Prune

1

Vendredi

B ) e B e iO¥ e Menus susceptibles de variation selon les approvisionnements,
Produit labellise = =io 1.7 Origine France Se référer au bon de livraison pour avoir I'origine des viandes servies



‘ _ T7+ INCHEVILLE ® -
® Du 05/10/2026 ay, 09/10/2026 < ® |

e

piia

Salade de perles, tomates et mais - Vinaigrette
Paupiette au veau FR O - sauce aux herbes

Petits pois CE2

amember

Pomme VER?

Chou fleur CE22 - Vinaigrette g
Allumettes de porc facon carbonara

Fusilli Bio ¥ - emmental Bi répé
Petits suisses a1 lits §

fTarte au fromage )
Marmite de colin MSC - Sauce aurore

Purée de pommes de terre et courge
Buchette lait mélange

Compote pomime

Carottes rapées - Vinaigrette
Tortellini ricotta épinards - Sauce napolitaine
Verre de lait

Cookie du chef chocolat™

S
g
°
{=
o
>

D & ) O ) Menus susceptibles de variation selon les approvisionnements.
-7 Origine France 10 %7 Produit labellise * Plat signature Se référer au bon de livraison pour avoir I'origine des viandes servies



o . T7+INCHEVILLE @
® Du 12/10/2026 ay, 16/10/2026

@

- Vinaigrette
Boulettes au veauD - Facon carbonade

Riz Bio Pilaf @

Yaourt aréme (régional) e
Prune

Céleri rapé - Sauce fagon remoulade
Poisson blanc meuniére MSC

Penne 9 - Sauce tomate -, emmental rapé
Carré de Liguell
Flan nappé caramel

Salade verte - Vinaigrette - , dés d'emmental
Hachis parmentier de poulet

Fromage blanc -, sucre
Cake du chef aux péches™?

Macédoine de légumes - Sauce facon remoulade

Omelette du chef (MEA) -, ketchup
Frites au four

Vendredi

{ch

Tomme noire IGP*
Poire

) O oo & riai ©» ; W ; Menus susceptibles de variation selon les approvisionnements.
i Origine France Réglonal 7 Produit labellisé - Plat signature Se référer au bon de livraison pour avoir I'origine des viandes servies



